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ReWi*/ (g/100g) = 4.0 GB 5009. 6
HEF/ (g/100g) = 3.5 GB 5009. 5
EREFLIE A/ (g/100g) = 8.5 GB 5413. 39
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B (LACrit) /(mg/ke) < 0.3 GB 5009. 123
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	食品安全地方标准 
	灭菌驼乳 
	1 范围 
	2 规范性引用文件 
	3 术语和定义 
	4  技术要求 
	4.2  感官要求:应符合表1的规定。 
	4.3  理化指标: 应符合表2的规定。 

	6.1 仅以生驼乳为原料的超高温灭菌驼乳应在产品包装主要展示面上紧邻产品名称的位置，使用不小于产品名称字号且字体高度不小于主要展示面高度五分之一的汉字标注“纯驼奶”或“纯驼乳”。 





